
C O N  N O I   A L L ’ A P E R T O
G A R D E N

 
Scampi,pomodoro e basilico 

Ostriche marinate a seconda del mercato 

Gamberi Santa Margherita e lattuga 

Mazzancolle tigrate e limone salato 

Pesce in carpaccio a seconda del mercato 

Caviale Royale Volzhenka come una volta 

3pz 13 €

3pz 10 €

3pz 12 €

3pz 9 €

8 €

30g 50€

Crudi:

 
Gamberi poché, cuori di lattuga, 
emulsione al dragoncello e mela verde

Cuore di Bue appassito, beurre blanc al vino bianco, 
riso soffiato e calamari fritti 

Maialino rosa tonnato, quinoa,
insalata estiva e olive taggiasche 

 
 Fusilli lunghi, insalata liquida, 
cicale di mare e basilici del nostro orto 

Ravioli del Plin al fresco di capra,
 zenzero, estragone e salsa italiana 

Risotto “come un casoncello” 

 
Ricciola dorata, cipollotti speziati, 
gel di lime e avocado

Zuppetta fresca di vongole, 
tonnetto scottato, mangiatutto e fave 

Controfiletto di vitello nazionale, 
spinacini, mandorle al limone e pepe nero
 

 
Cremoso al grano saraceno, nocciola, 
liquirizia e schiuma al latte e miele

La versione moderna della Torta Donizetti  con gelato alle spezie
 

Minestra di pesche e sambuco, 
frutta sciroppata ,erbe fresche e gianduia

13 €

15 €

15 €

19 €

20 €

9 €

8 €

8 €

20 €

18 €

14 €

15 €

Antipasti:

Primi:

Secondi:

Dolci:


